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WEINGUT. WURZBURG.

2023
Standpunkt

Sauvignon Blanc Muschelkalk aus Escherndorf
VDP.ORTSWEIN

trocken

750ml Burgunderflasche
236014

4018493 601402
4018493 601464

Deutscher Qualitatswein
Franken

Alkohol: 12,5 % Vol.
StifSe: 3,7 g/l
Sdure: 7.2 g/l

DN Muschelkalk

Nur eine schonende Traubenverarbeitung sichert die nattrlichen Aromen
des Leseguts. Vom speziellen Traubenaufzug, {iber eine behutsame Pressung
bis hin zur langsamen, kithlen Garfihrung bei 16°-18° C, setzen wir im
Keller des Juliusspitals bei der Weinbereitung auf Sensibilitdt. Im Anschluss
an die Gérung ruht der Jungwein auf seiner Feinhefe im Edelstahl, bevor er

schlieflich seinen Weg in die Flasche findet.

Durchschnittliche

Nahrwerte je 100 ml

Energie 310 kJ
75 Keal

Kohlenhydrate 04g

> davon Zucker 04¢g

Enthilt geringfligige Mengen an Fett, gesattigten Fettsduren, Eiweils und Salz

Trauben, Saccharose

Sdureregulatoren: Weinsiure, Apfelsdure
Konservierungsstoffe: Sulfite
Stabilisatoren: Carboxymethylcellulose

Gase / Packgase: Kohlendioxid



